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Inafibufion Bauard

Semaine du 16 au 20 Décembre 2024

Plots sans viande

midi
Lundi Entrées au choix Potage de courge
Salod'Bar
Plats Curry de lentilles

Accompagnement

Riz

Fromage ou laitage

Yoourt nature bio

Emmental

Desserts au choix

Fruit de saison

Ananas au sirop

Plats sans viande

Mandi Entrées au choix Pizza au fromage
SaladBar
Salade verte bio
Plats Jambon braisé au jus
Plats sans viande SV/SP: Pané de blé emmental
Accompagnement Petit pois et carottes
Fromage ou laitage Ptit Louis
Fromage blanc nature
% Desserts au choix Flan vanille noppé caramel
— Fruit de saison
% ey
\Q Feudi Entrées au choix Salade verte, saumon et avocat creme acidulée
© @!{ SaladBar
aa
% Plats ‘Filet de poulet sauce forestiere
MENU Plots sans viande S°V: Filet de cabillaud et sa creme d'herbes
NOEL Accompagnement Gratin daupbinois
Fromage ou laitage ‘Tomme 0de savoie
“Fromage blanc nature
‘Biiche de Noél
Desserts au choix (lémentine
Chocolat papillotte
Uendredi Entrées au choix Taboulé
SaladBar Salade de pates
Salade verte bio
Plats Nugget's de poisson, citron

Accompagnement

Haricots verts

Fromage ou laitage

Yoourt aromatisé

Brie

Desserts au choix

Coéne vanille

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
Dlrection Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE

Produit bio




