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OBSERVATIONS ACTIONS A METTRE EN PLACE

Retours sur la derniére période:
- Les parts de pizza étaient trop petites (11/03).

- L'animation crépes s'est trés bien déroulée. Pour les prochaines fois, lorsqu’il y a des restes de crépes, il
faudrait les laisser aux enfants du jour méme et ne pas les conserver pour le service suivant.

- Tagliatelles a la bolognaise (03/02) : il n’y avait pas assez de bolognaise dans la sauce. La fiche technique
a été revue.

- Labrandade de poisson n’a pas été appréciée par les enfants.

- Boulettes de beeuf sauce tomate (11/02) : les enfants n’ont pas aimé la sauce tomate (goQt et couleur trop
orange).

- Epinards a la créme : il n’y avait pas assez de créme (ni en couleur ni en go(it).

- Soupe de lentilles : pas du tout appréciée par les enfants (pas assez mixée, manque de godt).
- Lentilles au jus : trop de jus et pas assez de lentilles.

- Trop de thym dans les plats de fagon générale.

- Lorsqu’il y a de la semoule, proposer plus de jus.

- L'omelette bio était trés bonne et appréciée.

- Le steak haché était de bonne qualité.
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OBSERVATIONS ACTIONS A METTRE EN PLACE

Livraison :
Attention a ne pas rompre la chaine du froid lors des livraisons.

Si, au moment de la livraison, tous les bacs gastro ne sont pas propres et disponibles, ils seront
récupérés lors de la prochaine livraison.

Validation des menus: Du 5 Mai au 4 Juillet 2025
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